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ISAPE FA ISULANI

Un basta un tarritoriu, animali di razzi corsi o razzi endemichi da fa robba sputica. A mani di
['Omu e anzi tuttu i so sape fa, lascita di una tradizioni landana, l'ani imparatu a alliva € a
cultiva i razzi corsi da fa ni a miglio robba.

e Situdsiinutempu

Cumpitenazi

e Situd avenimenti l’'uni a
pett’a Ualtri

Di vaghjimu, u castaneicultori racogli u fruttu di u so travagliu.

A razza di castagnu prisenti in Corsica si chjoma castanea sativa. Ani trovu amachi
fussili chi accertani ch’eddi ci erani dop’a Uultimi ghjacciazioni, vali & di circa 7 000 anni
fd. Hé piu cd capita a rinomina di Uarburi & pani longu & i seculi : a cugliera da u magna,
a castaneicultura € ancu 'obbligu di pona castagni impostu da i Genuvesi.

Puri s’edda Un veni piu a nutri la ghjenti di modu vitali, si prova, dapoi 'anni 1980, a fa li
ritruva a ricunnuscenza ch’eddu si merita. Oghji ghjornu, UAOP guarantisci U'origni & u
sape fa unicu di a cultura di u castagnu, a racolta dii frutti & di a farina castagnina. So
prudutti & vinduti i piantini di castagni, parti pitu & a Fiera di a castagna in Bucugna,
induv’eddi so primiati tutti Uanni i farini pit boni.
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Di branu, u castagnu cumencia & sbuccié. A mezu ghjugnu, fiurisci a tremula da nutri
Uapi. CU a fruttificazioni, nasciarani dui o tre castagni a ghjicciulu.

U castagnetu he intratinutu tuttu Uannu. Nanzu di coglia i castagni, si pulisci di modu
piu fundiu (putera rasa), da ch’eddi Un pigliessini ’'umiditd & quandu cascati.

Di vaghjimu, U’arburi perdini castagni, ghjicciuli € casci.

Dopu, & solu dopu, si pudard putd s’eddu accorri, chi u scopu hée di fa li fa sempri di piu
frutti, di miglio qualita, € ch’eddi risistini di pit Uarburi & i malatii.

U castagnu cresci trd 400 € 1 200 metri d’altitutina, in lochi piani o in pendita, & t’ha
bisognu di ’acqua par sviluppa si.

Di requla si principia a cugliera
d’uttrovi, quand’eddi cascani i frutti
maturi. Si po cuntinud fin’ad u mesi di
dicembri.

Puri s’edda s’hé sempri fatta a a
mani a cugliera, oghji s’adoprani
dino reti mitallichi € mezi miccanichi,
cu trattori & cuglitrici.

Cascati i castagni, ci voli a viuta i reti
in sin’a U'arrestu. Tandu s’aspirani in
un canalettu e so trascelti, cu i casci
da una parti ¢ i frutti da Ualtra.

| castagni si purtavani cu i sumeri in
sind u grataghju, induv’eddi i
pisavani.

Oghji ghjorni, si po ghjugna in parti
piu di i castagneti par via di una
pista.

Dop’d a cugliera, si lentani i purceddi in u
castagnetu, com’edda he scritta d nant’a
u quaternu di i carichi di ’AOP Prisuttu,
Lonzu & Coppa (inveci hé difesa tuttu u
tempu ch’edda dura a cugliera).
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Si seccani i castagni in u grataghju (un
sulaghju fattu & grati). | castagni so stesi
a nant’d a grati, & u pianu di sopra.
Sicondu i lochi, si voltani ogni settimana,
da ch’eddi un infunghini micca. In altri
lochi, hé capita chi quand’eddi so secchi i
castagni di sopra, s6 secchi tutti quanti.
Sottu, s’accendi u focu, po un antru a
quandu colma a siccareccia. Tandu a
sicchera si fard in cundizioni, ancu in i
scorri.

SO curati notti € ghjorni i fochi, par a u
minimu 18 ghjorni. In ghjiru a u focu, u
castaneicultori metti i buchjuli di i
castagni mundati 'annu nanzu.

Cusl si teni u calori € eddu un t’ha
bisognu di fa troppu passa e veni. In i
fochi ci metti legnu di castagnu po i copri
incl una lama, da ch’eddi un piccini fin’a
u prima pianu. A lama aiuta a tena di piu
u calori.

A principiu, sudani i castagni & rendini
Uacqua duranti una dicina di ghjorni.
Cumenciani tandu a siccd, € u fumi chi
veni da i fochi faci casca i varmi chi poni
essa in drentu.
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U grataghju he fattu di modu chi i dui
intrati Un sichini Uuna in faccia a Ualtra,
da ch’eddi sicchessini in cundizioni i
castagni. Ci he dui purtidducci chi
lasciani entra ’aria da mantena u focu.
U tettu he fattu di teculi, da lascid passa
una parti di u fumi. Oghji ci soO dino
grataghji ad aria pulsata.

Si tratta di caccid a buchjula € a lesina da i castagni sempri caldi.
Cio chi si facia prima & pistera oghji a faci una miccanica.
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| castagni si sceglini & a mani. | beddi vani dopu
a u mulinu, i castagni tocchi si dani a i
purceddi. Certi agricultori i dani a Uartigiani (da
fa a biera par indettu).

I macini di granitu s mossi da Uacqua di u fiumi vicinu & torrani i castagni secchi in
farina. A u mulinaghju li tocca & f& casca i castagni com’eddu ci voli & ad arriguld u
boccu di 'acqua da uttena una farina bedda. A macina di granitu parmetti ch’edda
un si scaldi a farina.

Oramai, u mutori elettricu, rigulari di piu, po fa da forza idraulica.

A farina si metti sottuviotu, da tena la megliu.
Si pd cumpra in sacchettu in vendita diretta & basta.

Si campani l'api cu i fiori di u
castagnu e ci dani un meli

Casmg’”,’”,’“ a p?na ama‘ru, ma Sape fa : u fattu d’ammaistra i cunnuscenzi &
diliziosu pa scucina. i tecnichi ind’un duminiu d’attivits

Castaneicultura : cultura di u castagnu
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Guida di u maestru

1/ Scrivi a lighjenda pa ogni illustrazioni

Classa sana a u TBI cu una parsona maio o da par sé a nant'a
una fiscia, a gruppi
Matiriali : mina, fisci

I sculari so guidati da una parsona maio s'eddu ci voli.
Li tocc'a da u nomi d'ogni tappa di a fabricazioni di a
farina castagnina. Attenti chi Un so assistati in ['ordini
i maghjini, ghjuvarani pa l'eserciziu chi suvita.

2/ Assesta i tappi di a fabricazioni di a farina castagnina in Uordini

Classa sana cl una parsona maid o da par sé a nant'a una fiscia,
a gruppi Matiriali : mina, fisci, tisuri, incodda

Ci voli ad assista i tappi di a fabricazioni di a farina
castagninain l'ordini

1 : castagnu fiuritu (istati)

2 : cugliera in u castagnetu (da uttrovi a

dicembri)

3 :trasportu, di regula in sacchi di tela, a nant'a i

sumeri

: sicchera pa una vintena di ghjorni

: scurtichera

: scelta a a mani

: macinera a u mulinu

: insaccatura, di regula sottuviotu, pa a Fiera di a Castagna
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Guida di u maestru

3/ Cumpletta u scrittu

Classa sana o gruppu, da par sé o cl una parsona
maio A l'urali ci a parsona maio pa quiddi chi un
leghjini o et e
Matiriali : mina, fisci

A i sculari li tuccara & cumplittd a traccia scritta
cu Uaiutu di i paroddi chi mancani o senza aiutu.
Si pudarani scriva a u tavuloni s’eddu ci voli.

e sape fa

e arburi d pani

® miccanizazioni

e farina

castagnu

A cultura di u castagnu si chjama a castaneicultura. U castagnu, dettu l'arburi
a pani, ha datu da magna a numarosi Corsi in sin'a a mita di u XXmu seculu. Pa
u piu, cu i castagni si facia a farina, cl u sapé fa tramandatu da una ginirazioni
a l'altra. Cu a miccanizazioni, hé piu faciuli oramai l'assestu di i tappi di a

pruduzzioni.
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2-a/ Assesta i tappi di a fabricazioni di a farina castagnina in Uordini
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U mia ffend

3/ Cumpletta u scrittu

AculturadiU.oceeveiiiiiiiiiiininene, si chjama a castaneicultura.
U castagnu, dettu [' ...ocoovviiiniiiiiiiiiienne. - BRI , ha datu da

magna a numarosi Corsi in sin'a a meta di u XXesimu seculu.

Pa u pil, cu i castagni si facia a ....cccovevvivvieeinnennnnnnn. , CU U teereiin,
................ tramandatu da una ginirazioni a l'altra.

CU @ v, , hé piu faciuli oramai l'assestu di i tappi di a
pruduzzioni.
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3/ Cumpletta u scrittu cu sti paroddi :

sape fa

arburi a pani
miccanizazioni
farina
castagnu

AculturadiU.oceeeieiiiiiiiiiieeene, si chjama a castaneicultura.

U castagnu, dettu ' ...cooovvviiniiiiiiieiinn, - BT , ha datu da
magna a numarosi Corsi in sin'a a meta di u XXesimu seculu.

Pa u piu, cu i castagni si facia a ....ccoccovrvveineinneinnnnnnns , CU U cevveeenneen,
................ tramandatu da una ginirazioni a l'altra.

OV - R , he piu faciuli oramai l'assestu di i tappi di a

pruduzzioni.
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AOP Farine de chataigne corse - Farina castagnina corsa
https://www.aocfarinedechataignecorse.org/

https://aocfarinedechataignecorse.org/calendrier.html

Quaternu di e cariche
https://aocfarinedechataignecorse.org/cahierdescharges.html

Piantinaghja Furestiera Regiunale di Castellucciu
Veda nant'a Facebook é Instagram

Fiera di a castagna
https://www.fieradiacastagna.com/

Ritratti : Stella EMMANUELLI 1/Lighjenda
Pittugrammi € pancarti, A : cugliera
paisaghju agriculu : PNRC B : macinera & u mulinu
C: scelta diicastagni

D : sicchera

E : insaccatura da a cummircializazioni

F : criscenza dii castagni a nant’a Uarburi
G : scurtichera

H : trasportu di i castagni dop’a a cugliera

2/I parechiji tappi :
1/F, 2/A, 3/H, 4/D, 5/G, 6/C,7/B, 8/E

3/ castagnu, arburi a pani, farina, sapé fa, miccanizazioni
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