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A CLEMENTINA

A clementing corsa e a sola clementing di Franela. SL cunnosce 0 e <o

fronde Longhe & fine, & a so lucicanza ¢ b a so buchya fine arancinu-verde
oi culore. (ssu billissimu fruttu, chl face da 5 a € em di diavitru, he &

pena acidulu ¢ a so polpa he senza niciole.

U PUMELU

U pummeli e un pocu plit grossu, chl po misuri trii £ 8
14 e di diamitru. A so buchja hé gialla & a so polpa

rossa-rusulata. Pesa n wedia trit 200 ¢ 400 g, wma

cevtl fruttl ghjuw@lft\jewu o levolte 0w ehild !




o)

A clementing vene da waa cruetaturd tril un araneiu & un mandarinu. Fu seuparta in Algena da u padve
Clément chi L dede w sp nome in u 1920. Fie intrudutta ind’e nol in u 1925 da Don Filippu Sewmidel chi

Pral w primu clementinu o u Fiearetu, in plaghja urientale.

W quant’e o u pummely, he matu da unaa cruelatura trit un pumpelimu 2 WA ArAnCLIL {attt/t i ui9ez ine
Cavraibe. tn he cit in u 1990 chi agricultori corsi si sd olati & culbivit issu fruttu, in particulare a varieti b

POLpA Y03 c]/l\jﬂi/l/tﬂtﬂ « Star m% ».
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lementina ¢ pumelt

A clementina & u pumelu appartenenu a a famigliona di 'agrumi. L'agrumi, par
via di l'aranciu, so i frutti i pit cultivati in u mondu. Pussedenu sprichji chi tenenu

buscichelle piene di suchju.

Buchjulu Niciola

/ f Polpa
ﬂ Tramizana
Albedu S/

Buchja - /- ‘/
K Sprichju

[fruttett di clementine & di pumell sO situnti anzi tuttu nantu i e pendite dolee di a Plaghja Orientale.
A qualith di L tarvent & w clima so & favore di una cultura tradiziunale chi rispetta L'ambiente. Si

face in splutazione familiale di 10 ettari n media.



A CUGLIERA

A cugliern di e clementineg st face da a fin o’'uttobre & Lentre

di @MJLVLVLM@MJM. Quella oi w pumelu, invece, he piic tardiva :

AlAccIv

od'aprile sinw'i u weese di ghj w/ngl/\\ju !

© Jac Perrichon




LESSICU

Actoulu (Acidulé) @ a pena acidu di gustu.

Albedu (Albédo) @ stratu spessu, biancu & spungosu di a buchja.

Antiussidante (Antioxydant) : sustanza chimica chiface anda piu pianu a distruzzione di e nostre cellule.
Buchja (Ecorce) :inseme di u buchjulu é di l'albedu.

Buchjulu (Zeste) :stratu superficiale e culuritu di a buchja.

Labellu (Label) : ricunniscenza ufficiale.

Niciola, granella (Pépin) : grana di un fruttu.

Polpa, pulpa (Chalr) : parte culurita di u fruttu custituitu da buscichelle a suchju.
Sprichju, spechju (@uartier) : parte di a polpa delimitata da una tramizana.
Tramizana / lezina (Cloison) : pelle fine chi delimiteghja in a polpa i sprichji.
vitamina (Vitamine) :sustanza chimica nicissaria a a vita.

DUCUMENT

PIAGH)A ORIENTALE

CASTAGNICCIA / MARE £ MONTI

RUGH)ONE BASTIACCIU

MEZIORNU STREMU / ALTA ROCCA

RUGH)ONE AIACCINU

TUTALE

DUMANDE

1 - Dopu cereu o difinizione di a pavolla “lbridu” ino'un dizziunariu, spieca parche ch'elli
so chjamati Lbridi da i scentifichi a clementing & w pumelu.

2 - DopuU AVE trovi nantu i una carta L rug VIJOVLL di u tavulellu sopra qul, indetta quelli chi
pruducenu u pii clementine.

3 - U pumelu sard pruduttu bn u stessu ruglﬂjowe ? CUmL Sarit ?

4 - Saranu Listesse Lepiehe di pruduzzione ?

5 - A clementing i un statutu, qualessu ?
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A castagna hé di sicuru u fruttu liatu u piu, in capu a a ghjenti, a a sucita corsa

tradiziunali.

ln CovsLea e amncu Lin altrd, u

castagnu hé chjamatu
« arburu pani ».
Pasquale Paoli, v Babbu
di a Patria, dicia 0 stu
sughjettuc - « Tantu
chl wo avaremd
castagwi, t'avareml
pani ! ». SLpo
copisein tandu
Vimpurtenza di

a pruduzzioni
castagning pir i

CorsL di L templ

SCOVSL.



PRUVERBIU

Frutti .
tramizati

PANI DI LEGNU E VINU DI PETRA !

<(\

Gricciula

UN POCU DI STORIA

Stu vechju pruverbiv el ramenta chl a faving castagning, chl ghjuvava da {0 a pulenta (pani
oi legn), ¢ Lacqua (vinu di petran) erant L fundamenti di w magni di a nostra veeh|a sucit
campagnola. Mentri L templ ol poca prudtuzziont, w Corsu a st francava da Mamma Piera (a
fami nera) oo u fruttu ol u castagn.

SL s ogl/U'L, cit L prilevi fatti ind'n PUZZINA di w Lavu 0 Crena, ch’un antinatu di 1 nostru
castagnu ern digh)a prisenti in Corsica 7 000 anni fil. Ma attenti, L prumi castagneti com'a no
L cwmniseinmd oghji, sb w risultatu di a pulitica agricula ghjinuvesa (coltivazione) chl mittin
in L'obbligu Visulant, minaccendu Li di tassi, di pona castagwi ed alivi sicondu L'altitutini.
Lavburu, purt rustiou ch'edolu he, L'hi corsa brutta cic Lesudu rurali cuonisciutu da a Corsica o
W™ seculu : L eastagnett funt abbandunati i L walatil, & a mancanza di curt ol L'avburd & ol
W tarrenu, ma funl ancu misst in mani i L sigantint. Furniant in legni Lusini chl ni caceclava
W taninu.

S'he cunkatu in Corsien 50 razzi di castagni almend |




U MULINU n— A trimoghja

A macina suttana Y~ U palmintili

AN

<(\

A madia




UNI POCHI DI PIATTI TRADIZIUNALI FATTI CU UNA FARINA SENZA
GLUTINI !

A pulenta/ pulenda : lea d'acqua, di farina stacciata & d'un
pocu di sali, cotta ind'wuna paghjola. St magna o fetti, caldi cun
ovi, broceiu ¢ ficateddu. Sitastichjeghja ancu w lindumandt fritta

et appena d’oliw daliva.

I nicci o pisticcini : vultati di faving castagning cottl,

sicondu a tradiziont, nwant'n farvi scaldati.

| granaghjoli o brilluli o farrichjuli :pulenta liquida ¢ un
pocu aggrumbulata chl st magna calda annacaquata da Latti

caprunu fretu. Una presa di sali po vialzd w piattu.




LEXIQUE

AOC : Appillazioni d’Orighjini Cuntrullata / Appellation d'Origine Controlée. Cirtificazioni data da un paesi a prudutti fatti
sicondu normi di fabricazioni pricisi (urighjini lucali di u pruduttu, fabricazioni sicondu reguli difiniti...). /40P : Appillazioni
d'Orighjini Prutetta / Appellation d'Origine Protégée : cirtificazioni data da I'Auropa a prudutti fatti sicondu normi di
fabricazioni pricisi.

castagnaghju / castanéicole : chiva liatu a a castagna.

Cirtificazionl / certification : attribuzioni d'un’appillazioni a un pruduttu di qualita ricunnisciuta.

Esudu rurall / Exode rural :tempu di quandu I'abitenti lascioni i campagni da stabbiddiscia si ind'i cita.

Pasquale Paoli :figliolu di u patriottu Ghjacintu Paoli, Pasquale piglia a testa di u muvimentu di rivolta contru a i Ghjinuvesi,
numinatu ch'eddu he Capighjinirali di a Nazioni. Cumbatti dopu I'armata francesa vinuta da annissa l'isula. Guverna da u
1756 a u 1769 po piglia a strada di l'isiliu in Inghiltarra dopu a disfatta di Ponte Novu contru a I'armati di u Ré di Francia Louis
u XV. Sara chjamatu da a Custituenta dopu rivuluzioni € sara accoltu quant’a un aroiu di a libarta. Sara cusi numinatu a u
capu di a Corsica divintata francesa.

Prudutti civtifieati / produits certifiés : pruduttu chi ha avutu una cirtificazioni data da i puteri publichi, com’a un’AOC
o un’AOP.

Razzl trovi : Alisgianincu, Ariata, Arizinca, Bastilicacciu, Campana, Campanari, Campanesi, Carpinaghja, Chjina, Farretu,
Frisgiata, Furcutoni, Ghjallu, Ghjucatoghju, Ghjintili, Ghjintiloni, Insetu, Insetu pitrinu, Insetu pinzutu, Insitina, Leccia,
Nucedda, Maceghja, Marrunaghja, Minuta, Murianinca, Murasgioni, Palatina di Monte, Palatina Prunaccia, Petra, Petra
Farrigna, Pianedda, Pilosa, Pitrina, Povaru Pa, Ratacampana , Ratulacciu, Rossa, Rossa canali, Rossa pilosa, Russuccia, Rossula,
Russella, Russina, Terra Magnese, Tighjulana /Teghja, Tricciuta, Vinachesi, Vicu, Zittimi.

Rurali - campagnolu / Rural : chiva liatu a a campagna.

Rusticu / Rustique :, risistentu, adattu a u clima crudu & a u so ambienti.

Taninu — tinta / tanin : sustanza vighjitali ch'omu adopra da cuncia i peddi.

DUC U lamentu di u castagni o u Corsu — Paoli di Tagliv — A muvya 1926

Or chi l'averaghju fattu Subbitu tagliatu a pezzi Facii porte e purtelli Guarda quante pimpasculate
A lu Corsu cusi ingratu E per mette mi in pappina Sulaghiji, casce e cascioni Quanti colpi aghju paratu'!
Chi m'ha fattu la sintenza Chjami li to mulatteri Intempiavi la to casa Da la fame quante volte

E & morte cundannatu Per cunduce mi a l'usina Tu cu travi & cantilloni O corsy, t'aghju salvatu!
Senza sente tistimonii O Corsurifletti & pensa Grazia, o corsu, eppur la sai Ed ava da gran nemicu

Né cunsulta lu ghjuratu. Chi faci la to ruina! A li mio gran figliuloni. Versu me si dichjaratu.

QUESTIONNAIRE

1 - n ehl prudutti he trasfurmata a parth wmaio oi i frutti colti ?

2 - Sicondu certi studil, asistia w castagnu nant’a Lisula nwanzu i Cristu ?

3 - Cita ol menti 5 prudutti fatti el a farina castagninag.

4 - Pavchl sarit vinduta sottu biotu a farina in AOC ?

5 - Leghji w olucwomentu qul sopra : chil dick & u Corsu u castagiu ? Spieca strufata i strufata.




Casq
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Casql

In Corsica, so e pecure é e capre chi danu u latte.

A pecura corsa face pavte, cuum’e a pecura sarola, di e vazze lanose maditarranie. A so origineg
he vechjm assai. Latte tn ne pruduce tantu, par via chella he chjuca abbastanza ¢ ch'ella tun
pesa e 35 chg. Ma quellu, bnvece, he grassu assaL. He una razza rustica, chi po mmcmﬁ ore
¢ ove sane. Campa i bande di 200 capite in wmedia. HI tinutu una carattaristica wnica in
Auwropa : he a sola razza duvellu ci he parechiji culori di pilame : nerw, bianeu o rossu. In u
2010, sl cuntava 143 000 capiti chl 9€ 000 eranu pecure di figlia (fowte Statitiche agricule

anniale 2010).
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E CAPRE CORSE

W W 2003, A vAZZA caprund corsa fi ricunnisciuta da a Cummissione Naziunale oi Miglivramentu® A

capra nustrale he wn animale di latte vustiou, aolattu ¢ Lambienti pa recMJ'L ch'ella prupone Lisula, quant’e
crudi ch'elll sianu. LU so pesu muta in givu i L 40 chg pit e feming & L 55 chg pit L wasci. He carattarizatn
da v capu fine & da arechije chjuche. Fasciata da peli longhi o wezi Longh, i so culori vanu da un pilame
rossu, ceriu, cennerati o nern it quelll frisgiati biancehi o di pavechji culori. n u 2010, si cuntava 45 000

capiti chl 20 000 eranu capre di figlia (Fowke : Statistiche Agricule Annuale 2010).

N « DIPOI SEMPRE, A CAPRA
il CORSA HA DATU U SO LATTE,
U SO PELU PA FA PILONI E
R~ pel FUNE E SIN’A E SO CORNE DA

FA CULTELLE E STRUMENT!
DIl MUSICA. »

U CASGIU

casgiu si ne face in a Corsica sana wma i scale sfarente.
[ pruduttori si aduniscenu & si danu di piic in pitc o o
robba di qualita chi si po ldintifich be, in Leia et w so
rughjone. WU casgiu corsu si face cie w latte crudu, oi
regula o pasta wolla ¢ staghjunata, fora di u casgiv

sartinese chl a so pasta he sprimeuta.

*Cummissione Naziunale di Migliuramentu : cummissione chi aiuta w ministeru di L'agricultura
L a so nzzione da miglinvi e razze.




U Venachese

CASHLU PLEUVLAU O COPrUAL O
P P

U Calinzana

casgiu caprunu & caghjatu solfice
¢ 0 crustula lavata. Siface in i caghjatu solfice ¢ & crustula
Lochi d'impiaghiera di u Marsulinu lavata. A so pruduzzioni

¢ di u Falasorma ¢ L Callnzana. (clrea 25 tonwnd i L'anuau) he

U Niolu

casgiun pz',curmu 0 COpruAK 0

anzl tuttu pastureceia, ¢ si
face in L rughjoni oi Corti é
di venncu.

caghjatu solfice ¢ & crustula
lavata. Siface anzi tuttu in
Niolw, tn a valle di u Golu & tn

W Curtinese.

U Sartinesu

casgiu pi,cw/mu 0 COpruAK 0

U Bastilicacciu

o X caghjatu sprivutu micea cottu.
CasgLL PLEUVLAK O CAPrUnL 4 . . . .
) L Siface n a valle di Taravu g in
caghjatu solfice ¢ & crustula i o
. . . u Mezlornu Strem di Lisula. A
naturale. Siface anzi tuttu bn
. L oo munkagnern a facenu nantin i u
e plaghje di a Gravona & di u ) i )
. planu di w Cusclonu.
Prunelli.

Fonte (LOCC : Inkerprofession Laitidre Ovine et Capring de Corse.

PARECHJI STAGHJUNAMENTI, PARECHJE CRUSTULE

- Crustula lavata : casgiu strufinatu, manighjatu e Lavatu i @ manic croseia guasoia tutt L ghjornd.
- Crustula naturale o fiwrita : casgiu vultatu tutti L ghjorni ma wicea lavatu.

- Crustula spessa @ casgiu pli duru & pite seccu postu chl a pasta he sprivmuta.




U BROCCIU

W broceiu he un casgiu duv'ellu entre po w pite u seru. Fattu

et w latte caprunm o chmeruA, o O le volte cut

un mlsehine di L dul, he w solu Latticime

corsu ad ave ricivutu un’Appellazione
d’'Origine Cuntrullata. Par via di st'appellazione, L
pruduttorl so custretti o i adupri e Latte di pecure &

coapre dL razza corsa.

Casgiaghja tradiziunale di ghjuncu A

UN PRUDUTTU DI LALTRU MONDU !

A manera ol & w brocein savia un orcw ad ave la data o Lomi | Quellu campava dipol i temepl di b
templ in @ so casa di petva ¢, s’ellu spartia a so robba ci Lo, vicusava sempre di din Li u woolue di £t
w broceiw. [ pastorl u chjapponut & u strazionu sin/o fo Lu palish w so sieretu & & tubi Lut.

Sta fola a truvemu in parechie pieve ma he tn u Nebbiv chelle so e so pitc belle stampe : duie stazzone
chjamate « a casa di L'orew » ¢« a casa di Lovea » chi, sicondu a tradizione & bocea, saria a casa di

a mamma.

CUMU SI FACE U BROCCIU

Dopu fattu w casgiu, siricute w seru (chl he sguttatu) € si aghjunghie wn pocu di Latte freseu,
upun’,cci,u. [ssu mischiun vi scalodatu & #5 0 0° C, & u brocciw affaced i pocu i pocu &t galluc (st
dice chiellu fiurisce). Ci wna cochja o una mescula, si piglin tandu & si mette in casgiaghje

(o fattoghje) duwv’ellu risposa qualehl tempu. Sipd manghjia freseu (crudu o tepidu) o passu.




LESSICU

staghjunamentu (affinage) : quandellu compie di matura, d'invichja un casgiu.

Latticlme (Laitage) < robba fatta ci u latte (casgiu, brocciu, iaurti...).

Chpite : @ bande si contanu a capite, 200 capite so 200 capre o pecure

Fattoghja/easglaghia (faisselle) :forma duv'ellu si mette a sgutta u casgiu. Prima eranu in ghjuncu, € ava so in plasticu.
Lann (jarre-jars)

Lanuta (jarreuse)

Serw (Lactosérum, petit-Lait) :liquidu chi ferma dopu caghjatu u latte.

Puricciw : latte frescu ch'omu aghjunghje a u seru da fa u brocciu.

Pruduzzione pastureccia (production fermidre) : fatta da u pastore ellu stessu, cu u latte di a so banda € nantu a a so splutazione.
Rustion (rustique) :rubustu, risistente, adattu a u clima crudu e a u so ambiente.

PRUDUZZIONE LATTAGHJA IN CORSICA

Cismonte F0 F00 3
Pecure Pumonte 24 000
Corsiea 94 F00 11
Cismonte 34 900
Caopre Pumonte 10 K00 1
Corsica 45 F00

Fowte : statistiche agricule annuale 2010, Agrest

DUMANDE

1 - Qualessu he u solu Latticime ad ave ricuvutu u AOC ?

2 - Chi sb e duie vazze di Latte trasfurmate in Corsicn ?

3 - Quantu cl he variith di casgl corsi ?

4 - CL e di pLi capre o pecure Ln Corsica ?

5 - Qualessu he u solu Latte chellu po aduprd wun pastore par £it w so broceiu in AOC ?




v Vigni
igneti




| particularita giugraffichi di a Corsica, a divirsita tamantadii tarreni é di l'altitutini, u clima

particulari quant’a a prisenza d'uvizami adatti, facini di a nostra isula una tarra di vigni !

U VINU CORSU

Longu o L secull, i vignaghjoli corsi ani adattatu L so teemichi da eridt un vinu ol qualith
rimumata. Anl vifattu L vigni antichi di L so babbl ¢ wissiavi, ani postu vigni novi senza
abbandund L'uvizami tradiziunali. Ani adattatu @ teenichi muderni ol vinificaziont po so
andati & a cunaquista di L mareati malgradu a poca cunniscenza ch'eddi t'aviani L stribudori
¢ L cunsuwmadori furisteri. Dipoi L'anni 1990, sforzi waid so stati fattl da turvd & da & w vinu

COrSU A plaZza chl eva a soia.
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LUVIZAMI

U noml d'wvizamd he datu & una razza oi calzu ehl siricunosel & a forma ol a so pampana
(cascia) & di i so caspl. Ogni uvizami t'hi w so gustu particulari. n Corsica, piic di 30
wvizami sfarenti erani o so sempri cultivati da i vignaghjoli. A mezu i edoli, = vazzi (o

Variitn) entrind ind’a cumpusiziond di 9 Appillazioni d’Orig l/\j Al Cuntrullate.

U NIELLUCCIU

U Niellueeiu (da wnieddu, nern), ben cunnisciutu v patrimoniu, he un wizami
adattu 0 L tarvenl calearii. SLtrova ancu nant’s a Costa Uribntall ma entrl Lnd’a

cumpusiziont o’altvi vini in AOC. Raprisentn 35% di L stest posti & vigna.

U SCIACCARELLU O SCIACCAREDDU

W sclaccareddu (da sciaced) he wn uvizami sputicu corsu. Cresch nant’n L tarreni
grawnitichi, in particulari ino'i m@i/ljom d’Agl/U'acaLu ¢ di sartt. Raprisenta 15% di i

stesi posti o vigna,

U VERMENTINU / VARMINTINU
0 MALVASIA / MALVASIU

U vVarmintinue e un uwizamt blawncu chl parmettL a pruduzziont aL v blaneu

di privea trinea. Raprisenta 17% di i stesi posti &t vigna.

VINI ROSSI, BIANCHI O CHJARASGIOLU

- U Vi neruw (dettu oghii vini rossu) he isciutu oli o buddditura di L'weva calpighjata. He a vaanera antica
ol 0, u fruttu sendu ghjustu calpighjatu dopu vindemia.

- W vinu chjarasgiolu he iscivtu d'una budditurn spicificn. Difattl, uvi & suchju chjaru sp missi in
pabmentu sin'at ch'eddu sia attinutue w culort vulsutu. Dopu, st trabucea w liquidu solu ind'un antru
pabmentu di budditura.

- Uvinu bianeu he w risultatu d'vna budditurn di w suchju o'wva splecatu da o caspaceiula & da a buchja.
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UN POCU DI STORIA

A storia di a vigna in Corsica st perdl ind’'a wottl di L templ. Nanzu o lintruduzziond
supposta d'wvizami novi toceu L'Antichitd, asistia dighja nant'a Visula wna razza salvatica
cht s’appiccava & Larburi, chjamata Lambrusea ind’i cuntorni aghjaceinchi. 600 anni
WanZu o Cristu, L Greeht ant parlatu di u vinu d’Alalia (chl divintarn

Aleria). Virghjiliv ancu edodu vantava L qualitd di w vinu di Balagna |

Pisani ¢ Ghjinuvesi facini Listessu...

Truveml, citatu tocew a find o w xix™ secule ind’u

rincensu di L vinl francest rinuwmatl, L vini rosst di

w Copicorsu ¢ di Sari (n Cinarea). U restu di L vind

COrsSL W he presu Ln cUNSLARYAZIONL € NL CUNNLSCLML

a raghjoni : w studiv suvita di pocu una calamiti

chi tuced, ind'u 1€70, parti & pit di L Vignetl corst, u

filosserar.

1870 :U SCUMPIENTU

Dopu it U scompiu ol L vignd isuland, Lomdi sifecini curaghju g, & marze di a
punera d'wvizami amiricani risistenti i a walatia, st feci una pruduzziont

bona toceu a fini di w seculu. He lnsitenodu sti calzi stragneri e maglietti
Lucali cheddi funi salvati da una sparizionl difinitiva cio chi faci a vicchezza di
Lnostri vind d'oghji : L'uvizami corst adatti & w nostru cliven & 0 L nostri tarrend.
DL Lepica, a Corsica tenl & wentl wn ghjastemu ch'omu lampava o ouiddu

ch'omu vulia maladiscia : Ch'eddu ti venghi u filossera |
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IDINTIFICA A QUALITA

9 AOC sb scumpartu’ci want'as a

AOC Corse custera isulana :
Aoc Coteaux du Cap Corse : : .
Patrimonio AOC Muscat LAOCC  parmettl  di cunnoscla
AOC Corse du Cﬂp Corse

Calvi W pruduttue di manera parfeta.
CAppillaziont mettl u pruduttori in Lobligu
d'aduprd, sicondu w rughjond di a so
splutaziont, un certu uvizami & v metudu
ol vinificaziont difinitu.

[ Vil di Paest vaprisentink L 3/4 di o

ﬁOC @rse . . . . . . .
pruduzzioni corsa. St sfarinzieghja in sta
ALAUMLNAZLONL ©
AOC Ajaccio AOC Corse - | Vind d'wvi L fattl dwna bulighjata
Yacci s vini d'wizamd, f ahj
“sarenc® G Poroveceio d'wvizami corst € altri.
Figari ®
;OCFO'% - | Vinl ol Paesi Primaticel, cluommireializatl
e toceu w terzu ghjovi d'uttrovi |
Figari

UNI POCHI DI CIFFRI

-9 A0C
- 2 IGP (vind di paesi, €0% di a pruduzzioni corsn, 2 #15 ettari)
- 120 - 140 Me di ciffra d'affari

- 278 pruduttort

-1 500 umplechi divett

- Tma spurtaziont isulana in valori & vuluomi.

- 2 F50 ettarl in AOC ¢ 2715 etari n IGP

- Pruduzziond 0 L'annu : 370 000 ettulitii



LESSICU

Aoc (Appillazioni d'Orighjini Cuntrullata / Appellation d’Origine Controlée) : cirtificazioni data da un paesi
a prudutti fatti sicondu normi di fabricazioni pricisi (urighjini lucali di u pruduttu, fabricazioni sicondu reguli
difiniti...) / AoP (Appillazioni d'Orighjini Prutetta / Appellation d'Origine Protégée) : cirtificazioni data da
I’Auropa a prudutti fatti sicondu normi di fabricazioni pricisi...

Budditura, bulloriv, bullore / fermentation aleoolique : in l'ambienti privi d'ussigena, i battarii trasformani u zuccaru in alcolu.
Buchja/peau du raisin, pellicule.

caspacciu/vafle : pidonculu d'una caspa d'uva.

Filosserd / phaLLoxém : insettu strughjitori intruduttu par disgrazia ind’'u 1869 ind'un vignetu corsu da maglioli vinuti d'una
piantinaghja di Bagnols-sur-Ceze (Gard).

Mareati / marchés : zona giugraffica induv'eddu si faci u cummerciu di prudutti (marcatu inglesi, francesi, aurupeu....).

Stributori / distributeurs : sucita in carica di a stribuzioni di i prudutti nant’a i marcati.

Tarvenl calearil / Sols caleaires : tarreni pocu acidi ch'omu trova ind’a parti a piu suttana di lisula (Bunifaziu) € intornu a San
Fiurenzu (Patrimoniu).

Tarreni granitichi / Sols granitiques : tarreni acidi scumpartuti a u meziornu € a u punenti di l'isula.

Tvadiziunall / traditionnel : sidici d’'unattivita praticata da un rughjoni dipoi i tempi i piu landani e faci parti cusi di a tradizioni
di ulocu.

uvizami -uvizati / eépages : Aliaticu; Alicante ; Ancelottu; Agnula ; Barbaresca; Barbirossa ; Bianconi; Biancu Gentile ; Brustianu;;
Carcaghjolu Biancu ; Carcaghjolu Neru ; Chasselas ; Carcamanu ; Carcamulu ; Cinsaut ; Cudiverta ; Fravula ; Ghjinuvesi ; Ghjiru ;
Grenache ; Malvasiu /Varmintinu ; Muscatu ; Muscatellone ; Muscatellucciu ; Minustellu ; Mirlaghju ; Mourvédre ; Niellucciu ;
Pisulanu ; Paga Debiti ; Raffaellone ; Rosula ; Ruguglione ; Riminesi ; Rosula Bianca ; Rusoghju ; Sanghjuvellu ; Sciaccarellu /
Sciaccareddu ; Syrah ; Tintaia ; Zumpinu...

Vignaghjolu / vignerow : parsona chi cura a so vigna o pussedi una splutazioni viticula.

DUC : SVILUPPU DI A PRUDUZZIONI NANT'A 30 ANNI

100
g0
7 c0 | P
0 .. . .
P - Vind di paesL
i 6l vl
20
0

1978 1989 2000 2005

DUMANDI

1 - COMU SL rLCUMNOSEL U UWLZAVAL ?

2 - Qualesst so L 3 uvizamd principall di VAOC corst ?

3 - Par £ u vinu rossu, ¢l Voll uva vossa solu. vera o falza ?

4 - Chl he stiinsettu chl, guasgi guasgi, strughji sani sani u vignetu corsu ?
5 - Cummenta u tavuleddu qul sopra. Chi rimarcht ?



Wiele
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Miele

U mele hé un pruduttu inzuccaratu, fattu da l'ape dopu ch’elle avissinu racoltu l'amacu é
u nettare diifiori. U so culore cambia da u giallu a u brunu. Tutte e piante ch’elle suchjanu
l'ape so spezie dette melifere. L'ape piglianu dind u melatu, chi ghjé una sustanza ch’elle

pruducenu e tampe dopu avé manghjatu u suchju di U'arburi.

&— L’apa suchja u_nettare di i
fiori da adupra ne u zuccaru
A so_quantita cambia sicondu e
cundizione climatiche.
n Corsied, par Vi di w clima € du a diversitd di a vegetazione,
L'ape trovanu da suchjit guasgi tutta Lannata. Piante ¢ fiori
meliferi el nwhe 2 00 spezie chl 127 so endemiche. So L diversi
wettari chl anu da da o w wmele a so carattaristiea : w o gustu, w so
culore & u so aspettu Liquidu o cristallizatu.
Lapieultore he quellu chl alleva L'ape da vacoglie ne u wmele. Da sfrutth

tutte e spezie di piante, face muntagnil L so bugni. n wedia, a suparficia di

suchjera di un'opa currisponde & 3 chm?, sia 20 ea.

QUALITA

DA W 1998 in quit, a filiera apiewla Wi richvutu una certificazione
AOC Mgl de Corse-Mele di Corsien, chl guarantisce a so qualith e a
Sputichezza di w so rughjone. €po, in L'anni 2000, a pruduzzione

he stata vicwwuniseiuta o Livellu di LAuropa et una AOP.




UNA BELLA
DIVERSITA

CL he 5 variith di mele

corsu chi currispondenu i stagione & & rughjoni sfarenti. A racolta di u mele si face nantu
0 = grande stagione.

DL verany, ek he w mele di veranu (talavelli, clementini) & quellu oi wmachja di veranu (scopa,
piumbone, ghjinestra) chi so di culore chyjaru & di gustu dolee.

PO a statina, st trova u melatu di a macvga (VI/LMCMJM, lecein, calitu), w wele di castagnetu
(la maghj a, viltalba, nepita,) & quellu di a machja di statina (arba barona). Sitratta di mele

ol gustu pite forte & cacciatu oa spezie suchjate i Le volte in altitutine.




U BUGNU

W plic &t spessu, L bugni sb cuomposti d'elementi accatastati. Parmette di tene quatri mobili

chi so vazze di tavule co cantare duv’e L'ape anu da accanta u mele. Plene ch'elle <o, L'ape

fascianu e cantare cie un stratu ol ceva oa prutege Le.

Tettu
V4
Copriquatru
<«
He tinld’isse
scatule
ch’omu ~> b Al
gppende
i quatri Corpu :
duv’elle .
lasciany u so ™A & Zfé%‘éddz
mele I’ape pruviste di
I’ape
j Sulaghju

Tavula di spicca di u_volu : hé par
chivi ch’elle entrenu é sortenu I’ape




A RACOLTA DI'U MELE

DA caccill in sicuwrith L gquatri pieni di wmele appesi in u bugnu, Lapieultore affumatichegh)a
LVape. Par quessa, un adopra cit vobba natwrale : pinaculi, fronde di calitu & roswmarinu.
caccin dopu u stratu di a ceva ci vn cultellu fattu i posta. Tanodu w mele po esse cacciatu da e
cantare po culatu par caceld tutti L so brusgiuli. Dopu ripusatu wnl pochi di ghjorni, he messu ino’un
buccale.

W Corsica, w bugnu dia in wmedia 25 chg di wele, cio chl raprisenta wna pruduzzione rigiunale
di circa 270 tonne di wmele AOP. Oghje ghjornu, a filiera apicula vole svilupplt a so pruduzzione
miglivrendu fri altru a furmazione di Lapicultori, a silizzione di Uape ¢ tuwnendu i valuriza w

PrEZZu oL w meele.

&A™ Stratu di cera :
ghjova da prutege
e cantare piene a
mele

<+ Nidu o cantara

4_/ di cera

So lape chl facenu e cantare in forma d'esagunu, oda mette el Vamacu ¢ w nettare racoltu. Dopu

sbattuleghjanu di Lale par i siced, & tandu si forma u mele.




DUCUMENT]

Fownte : Sindicatu AOC Miel de Corse- Mele di Corsiea 2010







R@b%@a M@ﬂa

A robba purcina tradiziunali di Corsica, com’eddu a ci dici u so nomi, hé fatta cu a

carri di u porcu é basta.

SENZA PARA

Vend, in pite di o razza di w porew, di Lultima tappa di w so addevu. Toceu w vaghjimdi po
ind'wna partl maid di Linguernu, L porchi magnani L frutti di w castagnu o di a leceia,
cascati in tarea. Sta magnuscea ricea vicea faci ch'eddu ingrassa Lanimali & ch'edoli pigliant

L tissuti adipossi, & museulari tutti L carattaristichi chi ni farant un pruduttu gustosu.

NUSTRALE

Nativa di  lisula, sta vazza he
ricwanisciuta ufficialmenti causa i u
travagliv d'wnipochi d'appassiunat
chl i ani diftnitu L criteri sputichi.

U culori he neru pit u pite. L'arechii

SO penciull 0 mezi penciull, a so
taglia he wuzana cie wn splnu
attundulitc & cortu.

A so criscenza he longa. HE un

porew adattu o L'addevu stinsivu & 0 L carattaristichi di u pagsi nativu.
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A robba pureina corsa he cunmnisciuta ola tuttl. Truvemi, ind'e L pruduttori

0 L CUMAMALKCENEL, 5pmdu’c‘d ]JVLW:LMLL :

U FICATEDDU (O FICATELLU)

W ficatedolu he fattu di fecatu, d'ammazzamdi, di magru e di grassu di poreu
tazzati. S'addizivneghja w sali & u pevaru po s'intruduct stu mischin ind'c
minuel (stintind). [ ricettl so varil gquantd L rig l/l\jDVLL :certl agl/u' ugnini appena
du vinu induv’eddu el he statu appena d’agliv o mogliv, altrl mettinl arumatt,
affumicheghjani o micea w pruduttu. U ficateddu si magna freseu (hé tanolu

Arrustite) o seccut.

A COPPA (O COPPATA O PULPONE)

A coppa hé fatta ci a schiena di w porew. Parti ¢ piic ol w tempu, he salita &
Sall seceu. Certl pruduttori mettint a coppa & mogliv nd’un mischiu di vinu
¢ d'arvumatt nanzuw di fa la entra nod'un budeddu grossu ¢ di Lin la. L
pruduttu he calehi volta affumicatu. Dopu una sieeata longa (4 0 5 mest o

W MLIALMW), B COPPA SL MAgnA cruda.

U LONZU

W lonzu si fack com’d a coppa wma a carvi usitata he, com’edouc
Vinsegna u so nomi, u lonzu di w poreu. He ancu eddu magnatu

cruolu, sieeatn fatta.
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U salanmu he fattu cun carvi vossa ¢ lavou tazzati d pezzi grossi. U mischiu
fattu, ol sl metti sali e pevaru. U tuttu he limpastatu, missu ind’t minuct
po Liatu in punta. S'affumicheghja o micea, sicondu L'usu di w rughjond, po

N mLssu o steed.

PRISUTTU

W prisuttuc (a coscia), una volta tagliatu, he sbarrazzatu da w sangui
ch'eddu cuntent. He tandu cupartu sanu sanu di sali e laseiatu bnd'un
salatoghju. Utempu di a salata caombia sicondu u pesu di w prisuttu

frescu. Civoli, in media, una vintina di ghjorni. Dopu, he lavatu

et L'acqua, sieeatu & bmpivaritu. He calehl volta affumicatu po he

VMALSSU LA CAOMELAA da SLecdl 12 0 24 est.

For di sti prudutti stracunnisciuty, asistini altri cusl bowi = a vuletta (buletta/guletta o bulagna), a

panzetta, L sangul, u lonzu tuplnue (o pesela)...

QUALITA

A filiera di pruduzziont & L'auturitd tn cariea di a so prumuziont facini
tuttu oda strappl & w pite prestu cirtificazioni. LW AOC hé stata attinuta PAU
prisuttu, a coppa & u lonzu. Sti prudutti cirtificati sarani fatti solu cic a carvi di L porchi di a

vozza detta « Nustrale », addivatl e scarnazzatl Ln Corsiea o L'usu tradiziunall.
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AGHJOVU DI | PARTI
DI'U PORCU

Spinu Daretu /Lonzu
Schiena Fiancu /
Lonzu
tupinu
Spadda
\— Coscia/
Prisuttu
Buccedda / Vuletta Pettu/ Panzetta L’ammazzami : fecatu, cori, pulmoni




Addevi stinsivu / élevage extensif : addevu chi dumanda tarreni assai par pochi animali, a

I'incuntrariu di I'addevu intinsivu chi dumanda pochi tarreni par assai animali.

Aoc (Appillazioni d'Orighjini Cuntrullata / Appellation d'Origine Controlée) : cirtificazioni data da un paesi a prudutti fatti
sicondu normi di fabricazioni pricisi (urighjini lucali di u pruduttu, fabricazioni sicondu reguli difiniti...) / Ac® (Appillazioni
d'Orighjini Prutetta / Appellation d'Origine Protégée) : cirtificazioni data da I'Auropa a prudutti fatti sicondu normi di
fabricazioni pricisi...

Covi / Coeur : abat rouge.

Coscia ~ prisuttu / jambon : fighjula u disegnu.

Daretu - lonzw / filet : fighjula u disegnu.

Fecatu / foie : abat rouge. Ammazzami chi entri com’a parti maio pa a fabtricazioni di u ficateddu - ficatellu (saucisse de
foie).

Pettu / poitrine : fighjula u disegnu.

Pulmoni / pounmons : abats rouges / ammazzami.

Prudutti cirtificati / produits certifiés : pruduttu chi ha avutu una cirtificazioni data da i puteri publichi, com’'a un’AOC o
un’AOP.

Salatoghju / saloir : stuvigliu chi ghjova a a siccata di I'alimenti. Parechji stuvigli pudiani ghjuva da salatoghju € he cusi
ch’'omu trova parechji nomi da difiniscia lu : truvuledda ; bariglioni ; tinazzolu...

Salamu - salciceia / saucisson

Schiena - coppa - coppata / échine : fighjula u disegnu.

Spadda / épaule : fighjula u disegnu.

Spinu - lonzu / carvé : fighjula u disegnu.

Tissutu adipossu - peddi / tissus adipeux : peau.

Tissutl musculari -~ museulu - carvi / Tissus museulaires : muscle. Carri chi entri in tuttu par fa a robba purcina.

ROBBA PURCINA FATTA IN CORSICA

e 000 1 000t

O (carri Lmpurtata) 11 000 t

DUMANDI

1 - Comu he stata chjawmata a vazza di w porcu corsu ?

2 - Sicondu L studil, d'induva vinari stu gustu di L bestil adoivati o L'usu tradizivnali ?
3 - Cita di menti L 5 pruduttl prisintati qul.

4 - Chl partl entrind pit w piic ind'a ricetta di w ficateddu ?

5 - Chil rimearchi ti, studiendu u tavuleddu gqul sopra ?
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oliu d aliva

A Uorigine, l'alivu hé una pianta, chjamata ugliastru, chi cresce di modu spuntaneu in a
machja. L'Omu ha riisciutu a insita lu @ a cultiva lu. Oghje ghjornu, hé unu di i simbuli di
u paisaghju maditarraniu.

L'oliu d'aliva corsu ha a particularita d’esse dolce € senza amarezza, cl un

muscu di machja @ un gustu carattaristicu di noce e di nucelle. Tuttu qué
venedaufattuch’ellesocolte tardil’alive, quand’elle so belle mature.

Hé adupratu, hé capita, in l'alimintazione, ma dino dipoi sempre

par via di e so prupriita curative é di e so virtd magiche &
riligiose, pa e prighere é par caccia si l'ochju.

Uarcheolught  anu  trovu nantw 4w situ

di scaffa Piana (Nebbiw) stampe di  wiciole

dalive in e sporte di w Neuliticu. A fabricazione

doliv daliva vieullavia tandduw a w 1 willenariv wanzu & Cristu | Pa w fattw,
ne o uoxevi™ & xvi seculu ch'ella cuumenceia o sviluppd si Lolelculturn, ci plantazione nove
e linsita sistematicu di Lugliastri. A Ripublica di Genuva vole pruduce in Corsica prudutti
di spurtazione & Loliv d'aliva diventa wuna vera muneta di scambiv. A w xix™ seculu, a
cultura di Lalivu he bn plenu sviluppu, rimpattendu cust a cultwra di a biada chl si ne
trafala. A Balagna diventa tandu a rigione a pile chl pruduce di Lisula.

Ma da L'anni 1920 n qua, par via di a disbitera di e campagne, di L wmetudi di cultuan
o Lanticogna e di a cuncurrenza di Vol di granelle (girasole, arachide), L'aliveti vanu

tralasclatl & POCU o POCU.
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IDINTIFICA A QUALITA

Da Vol 1980 in qui, a pruduzzione d'olive campa wa rinnoviu &
surganizeghja in filiera. A cuuperativa oleicula di Balagna va criata
in w1989 , po st forma un sindlicatu rigivnale da difende Luleicultori
corsi (SIPOC). n u 2004, Lol d'aliva ottene AOC huile d’olive de
Corse - oliv di Corsica, po, n U 2007, LACP aurupeanu chl tistimuunieghia ol
a so qualiti & di a so origine. Da ave stAOP ci vole 0 rispittal regule sivere di

pruduzzione, clum’e a cugliern di frutti belll maturi. He ancu privistu, da qud

f pocw, di {0 u spiceu Ln VAOC tri L'alive cascate in tarva ol modu natwiale & quelle cascate di

modu miLecante.

N

Balagna Capl Corsu

—

Plaghja
ortentale
Golfu di [
Saona
Sartlnesu

MezLornit Stremeit

Si conta oghje ghjornu 500 prusdluttort o'oliv
d'alivie n Corsica, chl 154 sp dichjarati in
AOP. Ma wun vole micea ol chelll sp tuttl
prufissivunali.

Tuttl Lanni, @ prufissiunali participeghjanu
0 cuwncorst rigiuwall o naziunall, ¢ widaglie
issendu attribuite & L pite olii bowi di Vavnata
da atuti a scelta di L cunsumadori.

Ogwni anni, da 20 anni Ln quii, si face “a fiera
di laliv” in Montegrossu. HeE culir ch'ella si
he struttwata a filiera. DL listessu wodu, si
tene oi veranu “a festa di Loliv novid” in Santa
Lucia di Talla. He Luccasione pi i cultivatore di
truvi si, di wette in mostra a so pruduzzione

difala scopre 0 u publicu.

Carte di e micrurigione e piti chi
pruducenu oliu d’aliva.




VARIITA E CUGLIERA

n Corsica, e plantazione d'alivi sp e pitt impurtante dopu it quelle di L clementini. Occupanu o Linciren
2000 ea cthl 591 ea so n AOC.
L'alivi, sinstlouli chelli s 0w cotrue & 0 o neve, sh situati w piie & spessu i menu ol 600 e daltitutine. Ponu

0 Le volte esse altl 20 metvi. Cevtl anu pit di 2 000 annl |

Aralagna ¢ u Taravu sb L oud Lochi duv'ella hé a pitc veehja a cultura di Lalivi. Daltronde, he in Balagna
ch'ella sitrova a sola cuuparativa oleieula di Corsica. Pruduce ella sola guasgi o with di L'olive b Corsica.
Ma sO anzi tuttu L prudutturont di o Piagma orientale chi el portanu o sp pruduzzione di variitd privaticee,
favuriti chelli so da tarvent eh'elli ponu annacquit. Asistenu parechje variith d'alive sicondu i rughjoni. €
pibc cultivate sb a ghjermana, unaliva grossa & primaticeia cultivata tn L Lochi pite freti chl di pocuc olive ; a
sabina chi ghjé a pite anziana

gehl dd wpiit oliv, Ea zinzaln

cht he colta anzl tuttu

W meziornit di

Visula  (Alaceiu-

BUNFAZIW).

Acugliera siface,

steonalu L alkitutine

¢ evariitn, oo u mese

ol nwvendore 0 u

mese di @MJ' UOALL,

quand’elle so par

casci L'alive. Tandu

SO colte Ln vete appese o

poste dL manern ch'elll

b tocehinu b tavva L

fruttl. DL regula, racolte bone ci

whe ogni dul annd, clo chl ot una

pruduzzione varievule.




DA UALIVA A 'OLIU

Lolive d'aliva si pruduce di modu miceanicu, senza chellu el fussi bisognu di niswna

Metudu oghjincu da caccia I'oliu d’aliva,
un suchju di fruttu schiettu schiettu !

trasfurmazione chimica. Uoliv st ottene dopu o
parechje tappe. CL he a prima franta (o fragwera),
duv'elle so twnate tn pasta L'alive. Dopu s mena a pasta, ch'elle
st forminu gucciulelle d'oliv. A pasta minata viposa dopu, da chl
a pavte ligquida si spicchi da a parvte solida furmata da a polpa &
da e niciole. Dopu, a parte Liquida passa in a centrifuga oa spice
Loliv da Lacqua. A Lultima, si cola Loliv da caceit ne L brusgiuli.
He a privaa franta chl da Lolin w piie bonu, chjamata vierge
0 Vitrge extra sicondu a qualita, ¢ chl v aduprata tn cucling.
Tempi i1, Lalive st fragnavanu in @ fragni, mulini mossi oa
a forza di Lanimali. Oghje ghjornu, L fragni sb wiccanizati, ¢
ancw s'ell ne ferma chi sd mosst da a forza di LVacqua, a maid
parte sp eletvificati & pruvistl di tutte e teeniche muderne. Si

parla ancu di fragnu i catena cuntinua.

FRAGNU MOSSU DA I"ANIMALL DETTU DINO FRAGNU A SANGUE

U fustu / subbiu / puntellu

U timone
\A
e

U bilancinu

Macine suttana

80 cm
d’altezza
U palmentu

\/

\_/P /\H macina / a rota







Isposti

1 - S0 sclutl da wna cructatura tvit 2 VAariled : aranciin / maandarinig ph a clementing, aranclic
/ pumpelmie pit u pumeluc.

2 - Tutta a plaghja orientale ¢ a Castagniceia / Mare & Monti.

3 - SO tramindul agruml seiutl da un aranciu. Volenu e Listesse cundizione climatiche e
giugraffiche.

4 - hand : u pumele he pite tardivue (w so cieulu dura 12 weesi).

5 - A 0 clementing corsa LL anu datu un/IGP.

A CASTAGNA
1 - n farina.

2 - 8, 7000 anni fi.

3 - Faring, cunfittura, crema, dolel corst, biscotti, bieva...

4 - Da tena u so gustu.

5 - a) Silagna d'essa cundannatu senza raghjoni. b) Spieca cio ch'eddu diventa in Lusini.
¢) Ramenta i chi ghjuvava w so legnu @ a porta di a casa, u tempin (sivea, burdunall ¢ canteddi),
w sulaghju, w cascioni... d) Ramenta ch'eddu ern L'arburu pani chl salvava L Corsi da a fami nera
(Mama Plern).

1 - WU broceiu.

2 - U COPrUnu & U pleuring.

3 - Cinque : Calinzana, Niolw, Bastilicacein, Venacu, Sartinesu.
4 - Ci he di pitcpecure.

5 - W latte di e pecure o capre di a so banda.
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Isposte

RISPOSTI : VIGNI E VIGNETI

1 - A aforma di a pampana & oi L caspi.

2 - U Niellueetun, u Sclaceareddu (Sclacearellu), u Varmintinw o Malvasiiu.

2 - Falzu. U culort vent da u metudu di a budditura.

4 - U filossera.

5 - Lvind di tavulinue (senza labeddi o dinuminazioni ufficlali) sd guasgi Spariti o pro di L vind di

Poest. | Vinl tn AOC stand o un niveddu Listessu dipol & so prugrissiont tamanta di u 1989.

1- L'amacu & u nettare oi L flovi.

2 - 5 varilitd.

3 - He par via chl L'ape tun suchjanu wmicen e Listesse piante sicondu u locu & a staghjone.

4 - A nmuntagwera (da a piaghja & a wmuntagna), Limpiaghjera (da a wmuntagna o a plaghija).
5 - HE in Cismonte ch'ella he a piic impurtante a pruduzzione di mele.

RISPOSTI : ROBBA PURCINA

1 - Nustrale

2 - A Lultima tappa di w so addevu, sott’a L castagni.

3 - Fieateddu, coppa, lonzu, salamu, prisuttu.

4 - U fecatu.

5 - Parti & pitc ol a robba purcina vinoluta in Corsica he fatta cie a carvi d'impurtaziond !

OLIU D’ALIVA

1 - Ghjermana, Sabing, Zinzala.

2 - Ualive sp colte quandelle sb belle mature. Siface chelle anu persu tutta a so amarezza.
3 - ABalagna & u Taravu.

4 - Da nuvembre i ghjugnu.

5 -Da chi L'alive in si guastinu tuecchenou in tarva.
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rizz ghjwat
Indrizzi ghjuvativi

ODARC (Office du Développement Agricole et Rural de la Corse) : www.odare.fr

AOC Farine de chitaigwne corse/Faring castagning corsa : www.nocfarinedechataignecorse.com
APRODEC (Association oe Promotion et de Défense de la Clémentine Corse) : clementinedecorse.fr
Clv-Corse (Consell nterprofessionnel des Vins de Corse) : www.vinsdecorse.com

.L.O.C.C. ( Interprofession Laitidre Ovine et Caprine Corse) : www.iloce-corse.com

Sywdicat AOC Miel de Corse : wvvw.miel-corse.eun

Sywndicat AOC Oliu di Corsica/Huile d’olive de Corse : www.oliudicorsiea.fr

Sywdicat de Défense et de Promotion de L’AOC chareuterie : 20122 Glovicacee
Tel : 06 02 34 18 26, courriel : testa.nera@wanadoo.fr

Chambre Régionale d’Agriculture de Lla Corse : 15, Av. Jenan Zuccarelll - BP 215- 20292 BASTIA cedex
TEL: 04 9532 24 40 - Télécopie : 04 95 32 €4 49 - Cowrriel : coaRb@wanadoo.fr

Chambre d'Agriculture de Corse-du-Sud : 19, av. Noél Franchini - BP 912 - 20700 A)JACCIO Ceolex 9
Téléphone : 04.95.29.26.00 - Télécopie : 04.95.29.26.09 - Courriel : Divection@corse-du-sud.chambagyrifr

Chambre d’Agriculture de Haute-Corse : 15, Av. Jean Zucearelli - BP 215 - 20293 BASTIA cedex
TéL :04.95.32.84.40 - Télécopie : 04.95.32.84 .49

Centre de Formation Professionnelle et de Promotion Agricole de Corse-du-sSud :
C.FP.P.A /CFAA - apprentis agricoles de Corse-du-Sud : Route de Levie - 20100 SARTENE.
Téléphone : 04.95.77.06.42 - Télécopie : 04.95.73.46.33 - Courriel : cfppa.sartene@educagrifr

Centre de Formation Professionnelle et de Promotion Agricole de Haute-Corse :
C.F.P.P.A. tt CFAA - apprentis agricoles de Haute-Corse : Aghja Rossa - 20290 BORGO
Téléphone : 04.95.20.02.31 - Télécopie : 04.95.20.02.38 - Courriel : francois.secondi@educagyri.frb

Lycée Agricole de Corse-Du-Sud : Route de Levie 20100 SARTENE
TéL: 04 95 77 09 76 - Télécopie : 04.95.72.46.33 - cowrriel : legta.sartene@educagrifr

Lycée Agricole de Haute-Corse : Liew-dit « Aghja Rossa » - 20290 BORGO

TEL: 04 9520 02 20 - TElécopie : 04 95 33 04 91 - Courviel : lpa.borgo@educagri.fr 2!9
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